DOMACI P1zzA

Suroviny:

240g hladké Spaldové mouky
1 sacek suseného drozdi

1-2 Izice olivového oleje
Spetka cukru a soli

180ml teplé vody

Postup:

Mouku smichame s drozdim, Spetkou cukru a soli, dolijeme 180 ml teplé vody a vypracujeme tésto.
Tésto nasledné poprasime zespodu i shora moukou a nechame kynout minimalné 2 hodiny. Poté
pfimichame olej, zapracujeme rukama a vytvarujeme, poptipadé vyvalime minivaleCkem pizzu na plech.
Zdobime dle chuti - pfidéame protlak ¢i sugo, nasledné Sunkovy salam, paprikas, olivy, posypeme
strouhanou mozzarellou a peCeme na 200 stupnll dozlatova.

Autor: Katefina Spurnd




